
TUNA TATAKI     16

wakame | wasabi mayonaise | furikake

SUSHI SENSATION    17

wisselende sushi van de chef

KOREAN STEAK TARTAAR   14

crispy rijst | miso | 63 graden ei | frisée

ENTRECÔTE CARPACCIO   15

truffel | ponzu | bosui | crispy ui

BURRATA      13

edamame | mango | wakame | furikake

BEEF TATAKI     14

bosui | ponzu | togarashi | crispy ui

FALAFEL    12

baba ganoush | gekarameliseerde bospeen | 

granaatappel | pita sticks

SASHIMI

gember| ponzu | wasabi | spicy bosui

TONIJN (120 GR.)     15

ZALM (120 GR.)     14

COQUILLE (3 ST.)     15

TRIO COMBI (120 GR.)    16

DORADE     18

sake mirin | pastinaak

DIAMANTHAAS   19.5

yakitori | Oosterse salade

IBERICO RIBS     20

ananas | bosui | crispy ui

VEGAN RENDANG   15 

sweet potato | gado gado crème | atjar ketimoen

SALMON     19

teriyaki | bimi

COD FISH     19

in miso gemarineerde kabeljauw | pompoen | 

crispy chili olie

SAMBAL GORENG TEMPEH   14

gele rijst | ingelegde komkommer | bosui 

PITA     7.5

za’ater dip | alioli | granaatappel

MOSQUITO FRIES   6

alioli | cajun | peterselie | knoflook

CLASSIC FRIES   4.5

mayonaise

PAKSOI   7 

teriyaki | sesam | gember

SPICY SOJABOON  7

crispy chili olie | grof zout

UDON NOODLES SALADE   8 

sesamdressing | komkommer | wortel | taugé

SMASHED CUCUMBER   6.5

rode ui | komkommer | sesamzaad | rode peper

SPINACH BOWL    7

vegan feta | granaatappel | olijfolie

TRUFFEL RAVIOLI    9

truffelsaus | ricotta | paddenstoelen | Parmezaan

LEMONCURD     9 

merengue | atsina | framboos

MAGGIES KISS    9

chocolade bol | Zwitserse room | koffie | amandel

DUINDOORN PLEASURE optioneel  9

aardbei | duindoornbessenijs | basilicum | 

witte chocolade

APPLE GYOZA     9

appel | vanille-ijs | karamelsaus

VERY CHEESY    15

selectie van 5 kazen met vijgen-notenbrood 

ENTRECÔTE (250 GR.)   32.5

bulgogie saus

LAMSRACK (200 GR.)    32.5

gezouten doperwten crème | pistache | citroen

CÔTE DE BOEUF (750 GR.)   62.5

gemarineerd in kombu | be patient, it takes time

Watch it! Deze gerechten bevatten nog geen 
side dishes, pimp it up yourself

De kolen in de Josper grill staan in de keuken rood 
te gloeien. De Josper gebruikt Maggie om de 
verschillende stukken vlees, maar ook andere 
gerechten te bereiden. Net als bij een reguliere bbq 
kost het wat extra tijd en aandacht om de gerechten 
perfect te serveren. 

COQUILLES (3ST.)     18

dashi Hollandaise | zeekraal

LEMPER     12

makreel | pepesan | sesam

PEKING EEND     15

hoisin | taugé | Chinese kool | komkommer | flensjes

KOREAN FRIED CHICKEN  9.5

popcorn chicken | gochujang | sesam | bosui

GYOZA DUCK (5 ST.)  15

hoisin | bosui

GYOZA GARNAAL (5 ST.)    15

crispy chili olie | bosui | sesam 

GYOZA VEGGIES (5 ST.)    15

sesam dressing | bosui

 

Maggie heeft weer haar best gedaan om een 

fantastische kaart te maken en dat is natuurlijk gelukt. 

Voor ieder wat wils. Zowel vlees als vis, maar ook 

vegetarische als veganistische gerechten zijn terug 

te vinden op haar kaart. Kies je voor shared dining? 

Of heb je liever een eigen bord voor je neus? Alles is 

mogelijk bij Maggie. Heb je allergieën, dieetwensen 

of een vraag? De bediening kan deze vast en zeker 

beantwoorden!

COLD STARTERS

HOT STARTERS

BIGGER DISHES

SIDES

DESSERT

MAGGIES CHOICE   45 PP

Let me spoil you en kies voor mijn monthly special.
Ask our staff voor het menu van deze maand. 

JOSPER GRILL

BE MY GUEST
WE HEBBEN EEN FANTASTISCHE RUIMTE VOOR 

WELK FEESTJE DAN OOK, DUS KOM MAAR OP 

MET JE SNODE PLANNEN!

    VEGA       VEGAN   



MAGGIEBLUE.NL


